ALPATACO

FINOT KOTE

ALPATACO

RESERVA Pinot Moir 2020

Fecha de cosecha
Composicion varietal
Rendimiento

Cosecha

Fermentacion alcoholica

Fermentacion malolactica

Crianza

INFORMACION TECHICA
Alcohol
Acider total

NOTAS DE CATA

Segunda semana de Marzo,

100% Pinot Noir

9.000 kg / Hectdrea

Manual ¥ luego selecddn en mesa vibratoria

En tanques de acero inoxidable con enzimas ¥
levaduras seleccionadas.

Con grano entero durante tres dias en frio.
luegn ocho dias de
posteriormente cuatro dias de maceracion &
baja temperatura.

0% en tangues (espontanea) y 40% en barricas
{con siembra).

40% permanecio 9 meses en barricas nuevas de
Roble Frances ¥ Americano tostado medio y
medio plus. El 60X restante se conservo en
tanques de acero inoxidable para conservar sus
caracteres frutales.

fermentacion v

145 VOL

5,45 G/L

8.54

L3 G/L

5400 Botellas

Aromas florales a violetas y rosas se combinan con notas minerales y frutos rojos
como frambucsas v frutillas. El roble aporta agradables notas a vainilla y cacao.
Bien definido en boca, este Pinot Noir de cuerpo medio presenta taninos dulees y
un perfil frutal, acidez moderada. Es un vine muy equilibrado. Fine estakilizade
naturaelmenis, emboiellado sin filtrar. Con posibles precipiiados.
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